
microEbulliómetro de diseño minimalista. Ideal para
analizar el grado en vinos dirigido a microbodegas,
microelaboradores y linea “low-cost”. Máxima
calidad al mejor precio.

GAB Sistemática Analítica S.L.

Sant Jordi, 30. Moja-Olèrdola 08734. Bcn [Spain]

Tel. +34 938 171 842 Fax. +34 938 171 436

www.gabsystem.com gab@gabsystem.com

Características

· Diseño minimalista de pequeño formato

· Calefacción eléctrica

· Refrigeración continua por agua en cuerpo de vidrio

· Rápida instalación y puesta en marcha

· Termómetro digital

· Incertidumbre: +/- 0.3 % vol.

· Precisión: 0,1 % vol.

· Rápida ebullición 5-7min

· Tensión 110V o 230V / 50-60Hz / 125 W

· Peso / Dimensiones: 1,8 Kg / 175x195x360 mm

Microebu GAB (ref. 1010052)

Configuración del equipo -listo para trabajar-

·

·

·

·

·

·

·

·

1 estructura inox

1 caldera-refrigerante uEbu

1 termómetro digital

1 tapón goma microEbu #1

1 junta ebulliómetro

2 metros de tubo de silicona

1 cable de corriente

1 manual de instrucciones

ref. 3038009

ref. 72363000

ref. 47185010

ref. 0002061

ref. 6072001

ref. 0002050

Vinos
Vinos espumosos
Sidras
Cervezas
Vinos y Cervezas sin alcohol
Vinagres
...

Instrumentación Científica

Técnicas Analíticas

Reactivos Químicos

Material de Laboratorio

· Calcoholimetro digital USB

· Detergente universal GAB

· Indicador de flujo

· Patrón ebulliómetro blanco

· Patrón ebulliómetro tinto

· Regla ebulliometrica

· Silicona antiespumante

· Certificado ebulliómetro

ref. 1016002

ref. 1004004

ref. 6005011

ref. 1004003

ref. 1004010

ref. 1016000

ref. 1009003

ref. 1010050
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